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RAMON “BILBAO
Idicion Limitada

Elaborado con una seleccién de las mejores uvas y de las Tim Atkin | Guia Periin

mejores barricas. Es el segundo “coupage” del vino icono
Elaboracion y Crianza

de Ramoén Bilbao: Mirto.
Seleccion de racimos y fermentacion artesanal
en tinos de madera a temperatura controlada
27-28°C. Se utilizan levaduras autéctonas.
Crianza durante 15 meses en barricas nuevas
de roble francés y posteriormente 10 meses
en botella en bodega subterrdnea.
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Te gustara si
te gusta la modernidad, arriesgar,
crear y mirar de forma diferente.
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pH: 3,49; 6,15 gr/l total de acidez

expresado en dcido tartdrico.
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RIOJA BAJA
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VISTA: Intenso color rojo rubi con
reflejos granates. Limpio y brillante.
Con presencia de lagrimas al girar
la copa.

Varviedad e .
100% Tempranillo Riojano. .
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Viiedos
Fincas situadas entre
450y 700 metros de altitud de varios
pueblos cercanos a Haro.

NARIZ: Limpio, franco con muy
buena intensidad. Presencia de fruta
negra fresca (cereza negra, ciruela
negra). Aromas balsdmicos, y hierbas
aromdticas. Rico en especias, como

5 3 pimienta negra, cacao y notas café.
Suelos oesor ()

Baja fertilidad, pl.‘incipalrr.l?nte RA M(ON BILBAO

arenoso con baja retencién
2% EDICION LIMITADA

de humedad.
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* BOCA: Largo, intenso y con acidez
equilibrada. Presencia de tanino
redondo y fino. En retronasal recuerda
a los aromas registrados en nariz.
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Graduacion : Servicio

COSECHA 2018, :
14% Vol. 16-17°C

UNA VENDIMIA

ATLANTICA.

. . VENDIMIA
* Invierno severo, largo y lluvioso.

MARIDAJE
Ternera, abhumados y cocina
internacional como platos mejicanos

o cocina china especiada. /

¢ * Produccién: 10% por encima \
* Ciclo retrasado 15 dias. de la media.

¢+ Seinicia a principios de sept.
* Perfecta maduracion y equilibrio. i+ Manual en cajas de 15 kg.
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