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Elaboracion y Crianza

Contacto con los hollejos a baja temperatura
durante 3 horas, para conseguir un ligero color
rosa salmoén. Tras este tiempo, se recoge el mosto
y fermenta en depdsito a baja temperatura para
preservar todo el perfil aromatico.

Elaborado con el afin de recuperar un vino cldsico
de Rioja Alta, acostumbrada a los palidos tonos del
rosado y al poder de la sutileza.
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RIOJA BAJA
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pH: 3,25; 5,85 g1/l total de acidez
expresado en 4cido tartdrico.

Variedad - .

80% garnacha y 20% viura. Graduacion Servicio

Viiiedos @ e
Situados entre 550 y 770 metros =

de altitud en diferentes fincas que se RA mmdN ‘]BHL]B n 0

encuentran el Alto Najerilla, en la falda
de la Sierra de la Demanda.

Suelos

Rocosos, con zonas de arcilla y un nivel
calcdreo mds bajo que en otras zonas
¢ de La Rioja.

VISTA: Color salmén,
palido. Limpio, brillante
y con densidad de lagrima.
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NARIZ: De intensidad aromitica
media con presencia de citricos,

2 ° 1 . .
> » » piel de naranja, flores blancas
I'e gustard si

y hierbas aromaticas.

te gusta la elegancia, la sofisticacién y la

delicadeza de los rosados de estilo provenzal. JCCTTIIIIIITIPPIPPPRPPOPRRIR
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BOCA: Fresco y ligero en
boca, con acidez equilibrada.
Recuerdos a frutas citricas
en retronasal.

CICLO 2023,

CONDICIONES
EXTREMAS
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condiciones meteorolégicas extremas: heladas tempranas, MARIDAJE

lluvias torrenciales y sequia. Fue una afiada temprana. : 1deal como aperitivo y platos frios
§ ............................................................................ § como expdrmgos b/ancos, Jalpico'n
: Las lluvias permitieron llegar a la vendimia : de marisco, verduras a la plancha,

MDDV  con una madurez equilibrada. Inicio de

vendimia: primera semana de septiembre. carpaccio de ternera o risottos.
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