
ORGANIC
2023

Un Rioja elaborado con una cuidada selección 
de las mejores cepas de nuestros viñedos 
ecológicos, que fusiona la elegancia y 
personalidad única de la tempranillo con la 
frescura vibrante y frutal de la garnacha.
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HECHOS PARA SENTIR

VARIEDAD
Tempranillo / Garnacha

TERRUÑO
Parcelas de tempranillo distribuidas en diversas 
localidades de Rioja y parcelas de garnacha 
ubicadas en Rioja Oriental. Los suelos, 
predominantemente pedregosos, presentan 
zonas de arcilla y una capa subyacente de caliza 
que aporta mineralizad y una buena acidez.

VENDIMIA 2023
La añada 2023 ha sido una añada temprana en 
Rioja. Con lluvias de primavera y temperaturas 
suaves que aceleraron la brotación. Mayo 
fue caluroso, siguiendo un verano muy seco, 
alcanzando valores de 40oC desde final de Mayo.  
Las lluvias de inicio de Septiembre alertaron a los 
viticultores, dando inicio a una vendimia rápida y 
con mucha selección en el campo.

ELABORACIÓN
Cuando las uvas llegan a la bodega, los racimos 
se despalillan. La fermentación alcohólica en 
depósitos de acero inoxidable a temperatura 
controlada para preservar toda la pureza de 
los aromas. Tras completar la fermentación 
maloláctica, el vino es trasladado a barricas de 
roble americano / francés, donde reposará durante 
8 meses, adquiriendo complejidad y carácter en 
un proceso de crianza lleno de matices.

ESTILO

MARIDAJE

Es un vino fresco, ligero y de equilibrada acidez. 
Presenta un balance perfecto entre los taninos, 
sedosos y envolventes, y la carga frutal. Destacan 
los aromas a frutas rojas, que intensifican la 
frescura, junto a otros característicos de la crianza.

Lasaña, risotto de setas, tablas de quesos  
curados, y  perfecto para disfrutar con tapas.
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