Elaboracion y Crianza

Maceracién prefermentativa en frio, generando asi
una mayor liberacién de aromas varietales. Durante
todo el proceso se trabaja con gases inertes lo que
permite preservar los vinos, evitar el contacto con el
oxigeno y lograr una mayor longevidad. E1 20% se
cria en depdsitos de hormigén sobre sus lias.
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pH: 3,2; 5,9 g/l total de acidez, expresado en

Un Verdejo ecolégico nacido de un manejo ety i iieico.

sostenible y respetuoso del vifiedo, fresco y
floral, con un estilo tnico.
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T'e gustara si
buscas un vino de estilo tnico, fresco, intenso,

con las caracteristicas del Verdejo y elaborado
de forma mas sostenible.

Gradunacion Serrvicio

13 % Vol.
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Variedad

100% Verdejo.

VISTA: Color amarillo
verdoso. Intensidad media,
limpio, brillante y con
presencia de ldgrimas.

Viiiedos
Vifiedos ecoldgicos de
Verdejo situado en nuestra
Finca Las Amedias, a 700
metros de altitud.
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NARIZ: Alta intensidad de citricos,
con notas herbiceas de hinojo y
balsdmicos. Presencia de aromas
tropicales y florales.

Suelos

Pobres, con poca materia
orgdnica,y grava que

 facilita la aireacion y el

drenaje.
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BOCA: Fresco, con acidez

A equilibrada. Con cuerpo y
untuoso. En retronasal vuelven
los balsimicos y herbéceos.
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Invierno con temperaturas moderadas, primavera suave
y verano célido. Lluvias moderadas a lo largo del afio.
Fuertes vientos que garantizan una buena sanidad.

MARIDAJE

Perfecto en el aperitivo y
acompaiiando platos frios como
cremas, verduras al vapor, ensaladas,
quesos cremosos y carnes blancas.
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* Comienzo el 9 de septiembre.

ML IIVIFY  © Vendimia nocturna y fresca.

* Bayas de pequefio tamafio y suelta.
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