MAR pE FRADES

ALBARINO ATLANTICO

FINCA D.O. RIAS BAIXAS
VALINAS 2017 | 100% ALBARINO

VINEDO

Finca Valifas procede de un vifledo singular de 2,2 ha situado a 127 m de altitud, en el que crecen vinas viejas
de uva albarifo mimadas por el microclima del Val do Salnés. Los suelos son de arenisca y granito, con gran
capacidad de drenaje. Las cepas, plantadas en 1975, se conducen sobre el tradicional emparrado de la zona.

Finca Valinas Bodega

CICLO 2017

El otofo comenzd con los sarmientos agostados v la caida de la hoja termind entrado el mes de diciembre. La
poda de invierno se llevd a cabo en la segunda quincena de enero, momento en el que se alcanzaron las mas
bajas temperaturas del invierno, sin llegar a helar ningun dia. La primavera se adelantd y los racimos florecieron
en largos dias de sol sin lluvias. El estrés hidrico sufrido durante la maduracion, provoco gue el 25 de agosto
recogiésemos todos los racimos de Finca Valifas con el absoluto convencimiento de que nuestras uvas estaban
en sazon y en su mejor momento aromatico y de frescura.

Pluviometria: 1.211,2 I/m2. / Horas de sol: 2.263,3.
Vendimia: 25 de agosto. / Rendimiento: 5.600 kg/ha.

ELABORACION

Vendimia en cajas planas donde cuidadosamente se colocan los racimos seleccionados y cortados a mano.
En bodega, se extienden en la mesa de seleccion, desde donde trasladamos a los depdsitos ganimedes
exclusivamente aquellos en perfecto aspecto para que la uva (pulpa y hollejo), con la proteccion del CO2 vy sin
adiccion de sulfitos, macere durante 20 horas a una temperatura de 14°C.

El mosto limpio fermenta con levaduras autdctonas durante 20 dias vy, una vez terminada la fermentacion,
reposa sobre la lia fina durante el primer afo. Durante 2019 y 2020, se crié en acero inoxidable con sus lias. El
primer ano se realiza el movimiento de lias (Batonnage) una vez cada dos semanas vy el segundo afo una vez

al mes. Después de un tiempo de reposo antes de su embotellado, el Ultimo ano se cria en botella, reposando a
temperatura controlada en bodega.

Produccion 2017: 9.400 botellas de 0,75 I.
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DENOMINACION DE ORIGEN

PARAMETROS ANALITICOS

- Grado: 13,2 %
ST 521
- Acidez Total: 8,5 g/| expresado

en TH2 (ac. tartarico)

- Acido Lactico: O g/l

(sin fermentacion malolactica)

- Sulfuroso Total: 128 mg/I

- AzUcares residuales: 0,3 g/I




